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Zuriick zum Ursprung
Der Weg zum Demeter-Hof — Molkerei Berchtesgadener Land unterstiitzt Umstellung

XX XXX

Piding, 11. Februar 2025: Fiir Katharina und Andreas Wimmer gibt es nur einen Weg ihren
Bauernhof nachhaltig und naturnah zu bewirtschaften. Mit Ende 20 entscheidet sich Ka-
tharina bewusst fiir die Umstellung des elterlichen Bauernhofs auf Demeter - aus Achtung
vor der Natur, Respekt gegeniiber den Tieren und dem Wunsch auf ihrem Bauernhofim ober-
bayerischen Bergen ein naturnahes Leben zu fiihren. Die Molkerei Berchtesgadener Land

unterstiitzte das Vorhaben von Anfang an.

~Wir wollten zuriick zum Ursprung, den Hof als Kreislauf begreifen und so bewirtschaften, dass
alles im Einklang ist”, erzahlt Katharina. Dabei war fiir sie von Anfang an klar: Respekt vor den
Tieren steht an erster Stelle. ,Unsere Kiihe sind Nutztiere, ja, aber wir sind fiir sie verantwortlich
und mochten, dass sie ein gutes Leben haben - vom ersten bis zum letzten Tag. Deshalb wachsen
auch alle Kélber rund um den Demeter-Hof , Beim Aubauern” auf. Die Rinder werden mittlerweile
auch direkt auf dem Hof geschlachtet, und das Fleisch wird im kleinen Hofladen ,,Bio Bergen”

verkauft - ganzim Sinne der regionalen Vermarktung.

Die Demeter-Milch ihrer 28 Kiihe liefern die Wimmers an die Molkerei Berchtesgadener Land.
~Unsere Genossenschaftsmolkerei hat uns 2020 bei der Umstellung auf Demeter tatkraftig un-
terstiitzt”, erinnert sich Katharina. Bio war der Hof schon seit 1994. Damals hatten ihre Eltern
den Betrieb auf Naturland umgestellt. Katharina und Andreas sind mit der Umstellung auf De-
meter noch einen Schritt weitergegangen. ,Uns gefdllt die Idee, den Hof als einen lebendigen
Organismus zu sehen, bei dem alles zusammenwirkt. Wir tun alles, um ihn am Laufen zu halten

- nachhaltig und im Einklang mit der Natur”, erklart Katharina ihren Weg zum Demeter-Hof.

Exrste BIO-Molkerei Deutschlands dcmd‘zr
Milchwerke Berchtesgadener Land Chiemgau eG Tel.: +49 8651 7004-1150 T

Hockerfeld 5-8 Fax: +49 8651 7004-1199 \ §
83451 Piding E-Mail: info@molkerei-bgl.de <

Deutschland www.molkerei-bgl.de BIODYNAMISCH




Seite 2 von 5
v

Presseinformation

Echt. Gut.

Dass zuriick zum Ursprung nicht bedeutet in der Vergangenheit stehen zu bleiben und sich dem
technischen Fortschritt zu verschlieRen, zeigt die jiingste Anschaffung der Wimmers. Sie haben
seit neuestem einen Melkroboter und - was vielleicht anfangs paradox klingt - genau dadurch
noch mehr Zeit fiir das Tierwohl. ,Der Melkroboter nimmt uns alltédgliche Routine-Arbeit ab.
Diese Zeit investieren wir wieder gezielt in die Pflege unserer Tiere und Landwirtschaft”, erklart
Katharina. Fiir Andreas, ein Quereinsteiger in der Landwirtschaft, immer noch eine beeindru-
ckende Erfahrung: Friiher war Essen fiir ihn nichts, woriiber er viel nachgedacht hat. Heute sieht
das ganzanders aus: ,Jetzt weiR ich, wie viel Arbeit, Herzblut und Uberzeugung hinter unseren
Lebensmitteln stecken. Das ldsst einen alles viel mehr schdtzen.” Eines stellen die beiden klar:
,Das macht man nicht, um reich zu werden. Es braucht echte Begeisterung, Uberzeugung und
auch Durchhaltevermdgen - aber genau das haben wir. Fiir uns ist das mehr als ein Beruf. Es ist

unser Weg und unsere Uberzeugung.”

100 Genossenschaftshife der Molkerei Berchtesgadener Land wirtschaften wie die Wimmers bi-
ologisch-dynamisch. Daraus werden am Unternehmensstandort im oberbayerischen Piding sie-
ben Demeter-Produkte hergestellt. Die Abholung und Verarbeitung der Demeter-Milch hat eine
lange Tradition bei der Molkerei Berchtesgadener Land: Bereits seit 1973 erfasst die Genossen-
schaft Demeter-Biomilch separat und ist damit ein Pionier in der Bio-Milchbranche.

Mehr Informationen {iber Katharinas und Andreas Demeter-Hof sind auch aufihrer Homepage
https://www.biobergen.de/ zu finden. 46 Zeilen, 3.461 Zeichen inkl. Leerzeichen
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Bildtext:

Katharina und Andreas Wimmer bewirtschaften ihren Hof aus
Uberzeugung biologisch-dynamisch. Die Demeter-Milch ihrer
28 Kiihe liefern sie an die Molkerei Berchtesgadener Land.

Fotocredit:
YOOL / Demeter Journal
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100 Jahre Demeter:

Besonderheiten der biodynamischen Landwirtschaft
Artgerechte Tierhaltung

Bewegungs- und Auslaufmdglichkeiten sind zentrale Elemente fiir das Wohlbefinden der Tiere.
Gesundheit, Fruchtbarkeit, Langlebigkeit und Leistungsbereitschaft der Kiihe beruhen auf einer
tier- und artgerechten Haltung und Fiitterung.

Biologisch-dynamisch gehaltene Rinder sollen ihrem Wesen gemaR horntragend sein.

Einfluss der Tierfiitterung auf die Milchqualitit

Biologisch-dynamisch angebaute Pflanzen ergeben eine hochwertige Futterqualitdt und tragen so
zum Wohlbefinden der Tiere bei.

Demeter-Tiere werden hauptsdchlich mit Futter vom eigenen Betrieb erndhrt.

Die Flitterung mit viel Griinfutter, Heu und evtl. wenig Getreide (meist vom eigenen Hof) macht sich
in der Milchqualitdt bemerkbar. Sie enthélt wertvolle mehrfach ungeséttigte Fettsdauren.

Diingung im biologisch-dynamischen Landbau

Die natiirliche Diingung mit hofeigenem Mist und Giille sichert den nachhaltigen

Stoffkreislauf im Hoforganismus.

Der Einsatz von prépariertem Hofdiinger (Beimpfung mit selbst aus Natursubstanzen

und Heilkrautern hergestellten Diingerpraparaten) starkt den Boden und die Pflanzen.

Die Anwendung von Hornmistpraparaten (aus Kuhdung) férdert mikrobielle Aktivitdt, bessere
Durchwurzelung und Wasserspeicherfahigkeit des Bodens.

Die Anwendung von Hornkieselprdaparaten (aus Bergkristall oder quarzhaltigen Steinen)

fordert harmonische Wachstums- und Reifeprozesse der Pflanzen, stdrkt deren Widerstandskraft ge-
gen Krankheiten und Schadlinge und erhht die Lagerfahigkeit.

Einsatz von Schachtelhalmprédparat (zur Regulierung von z.B. Pilzkrankheiten).

Tierzucht - Auswahlkriterien

Anpassung an die Standortbedingungen

Gesundheit, Fruchtbarkeit und Langlebigkeit bei angemessener Lebensleistung
Herdenverhalten

gute Futterverwertung

gute Widerstandskraft und Fitness
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Voraussetzungen fiir die DEMETER-Milchverarbeitung in der Molkerei

e Milch von anerkannten DEMETER-Betrieben

e  FEinschrankung bei den Verarbeitungsverfahren, z. B. keine Homogenisierung und keine

e  Ultrahocherhitzung bzw. Hocherhitzung der Milch (nur Kurzzeiterhitzung, Frischmilch - traditionell
hergestellt zugelassen)

° Beschrankung von Zusatzstoffen, z.B. keine Aromen

e  Kontrolle und Zertifizierung der Landwirtschaft und Verarbeitung in der Molkerei
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