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Molkerei Berchtesgadener Land:
Erste Bio-Molkerei Deutschlands erneut mit dem Deutschen Nachhaltigkeitspreis
ausgezeichnet

XX XXX

Piding, Februar 2024: Mit dem Beginn der Bio-Milch-Verarbeitung 1973 ist die Molkerei
Berchtesgadener Land Deutschlands erste Bio-Molkerei. Der Bio-Pionier feierte im vergan-
genen Jahr sein 50. Bio-Jubilaum. 600 bauerliche Bio-Betriebe liefern ihre Milch an die
Molkerei - damit sind mehr als 35 Prozent aller Bauern:B&uerinnen der Genossenschafts-
molkerei bio-zertifiziert. Mit mehr als 100 Millionen Kilogramm erfasster Bio-Milch pro
Jahr zahlt Berchtesgadener Land so zu den grof3ten Bio-Molkereien Deutschlands. Um auch
kinftig als selbststédndige Genossenschaft mit 500 Mitarbeitenden erfolgreich am Markt
agieren zu kénnen, wurde im zweistelligen Millionen-Bereich in den Produktionsstandort
Piding investiert. Mit der Inbetriebnahme einer der modernsten und wassersparsamsten
Glasabftillung fir Milch-Mehrwegflaschen 2022 geht die Molkerei Berchtesgadener Land ih-
ren Weg in Sachen Nachhaltigkeit konsequent weiter. Daflr ist sie mit dem Deutschen

Nachhaltigkeitspreis 2024 ausgezeichnet worden.

Mutig neue Wege gehen - diese Grundhaltung hat die Molkerei schon héaufig zu wegweisenden
Entscheidungen geflihrt. So auch 1973, als sie das erste Bio-Produkt eingeflihrt hat. Damals war
Bio noch nicht in der Mitte der Gesellschaft angekommen. Gemeinsam mit funf leidenschaftli-
chen Bio-Bauern:Bio-Bauerinnen wagte die Molkerei damals diesen Schritt - heute sind es 600.
Rund 100 Demeter-Hofe und 500 Naturland-Hofe liefern tagtéglich ihre Milch an die Molkerei.
.Wir sind stolz darauf, als Vorreiter in der Branche die dkologische Landwirtschaft vorangetrie-
ben zu haben. Als Bio-Pionier haben im vergangenen Jahr unser 50. Bio-Jubildum gefeiert”, so

Geschaftsfuhrer Bernhard Pointner.
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Breit aufgestelltes Demeter- und Naturland-Sortiment mit Spezialprodukten
Das Bio-Sortiment erkennen die Verbraucher:innen am frischen blauen Design und dem mar-
kanten Berchtesgadener Land Unternehmenslogo. Die Anbauverbénde Demeter und Naturland

werden als Comarke auf der Packung kommuniziert.

Demeter-Produkte gehdren seit dem Start der Bio-Milchverarbeitung 1973 zum Produkt-Port-
folio. Heute werden frische Bio-Alpenmilch, Schlagrahm und Naturjoghurt in Demeter-Qualitat
angeboten. Rechtzeitig zum 100 Jahre Demeter-Jubildum kommt der Kefir mild im Mé&rz 2024 in

Demeter-Qualitat zurlick ins Sortiment.

Die Naturland Milch wird als zweite Bio-Milchsorte seit 1998 separat erfasst und vermarktet.
Folgende Milchprodukte werden heute in Naturland Qualitét bei Berchtesgadener Land angebo-
ten: haltbare und frische Alpenmilch, Schlagrahm, Sauerrahm, Schmand, Butter, Buttermilch,

Speisequark Natur, mit Friichten bzw. mit Krautern sowie Fruchtjoghurt.

AuRRerdem stehen flr Kinder, Laktoseintolerante und Grof3verbrauchende spezielle Produkte zur
Verfligung: Das Alpenzwerg-Sortiment umfasst sechs Artikel: Alpenzwerg ,Vanille&Knusper” mit
Schokolinsen, ,Erdbeere&Knusper” mit Schokokringel, Vanille bzw. Himbeerjoghurt (im 100 g
Doppelpack) und eine kleine Alpenzwerg Schokomilch mit 250 ml. Mit laktosefreien Produkten
in Bio-Qualitat spricht die Molkerei Menschen mit Laktoseintoleranz an. Heute werden frische
und haltbare Bio-Alpenmilch, Schlagrahm, Naturjoghurt, zwei Fruchtjoghurts und magerer
Speisequark laktosefrei im Sortiment angeboten. Mit dem Bio-Gastro-Sortiment werden Gastro-
nomie, Handwerk und Weiterverarbeitende bedient. Es umfasst Bio-Alpenmilch, Schlagrahm,

Joghurt und Magerquark in Naturland Fair-Qualitat in 5 kg Eimern.

Die Bio-Produkte fuir Endverbraucher:innen werden dabei national Uber den Naturkostfachhan-
del und den Reformwarenhandel vertrieben und auRerdem nach Osterreich, Italien, in die Be-

nelux-L&nder, nach Spanien, Griechenland und Frankreich exportiert. Auch die Vermarktung der
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Bio-Produkte im konventionellen Lebensmittelhandel zeigt sich insbesondere im Siden
Deutschlands tberaus erfolgreich.

Bio-Qualitdt: ,,sehr gut”

Die Qualitat von Milch hangt von einer schonenden Verarbeitung und maf3geblich auch von der
Fltterung der Kiihe ab. Die natdrliche Fltterung mit Grasern und Krautern - frisch, getrocknet
als Heu oder als Grassilage - verleiht der Bio-Alpenmilch wertvolle Inhaltsstoffe und den be-
sonders guten Geschmack. So enthalt Milch von Kiihen, die auf Bergwiesen und Almen weiden,
einen hoheren Anteil an gesunden Omega-3-Fettsduren, Linolsduren sowie Vitaminen und Mi-
neralstoffen, wie sie auch in der Milch der Molkerei Berchtesgadener Land zu finden sind. Wert-
erhaltend und besonders schonend nach traditionellen Rezepturen verarbeitet, entstehen dar-

aus gesunde vollwertige Bio-Milchspezialitaten.

Herkunftsgarantie als Qualitdtsmerkmal

Gerade bei Milch als einem wichtigen Lebensmittel fiir eine vollwertige Erndhrung gelten Her-
kunft und Tierwohl als relevante Kriterien fiir die Qualitat. Die Molkerei Berchtesgadener Land
gibt auf Rohstoff und Erzeugung eine Herkunftsgarantie: Alle Produkte werden ausnahmslos aus
Bio-Milch entlang des nérdlichen Alpenkamms zwischen Watzmann und Zugspitze hergestellt.

Die Verarbeitung erfolgt am einzigen Standort in Piding im Berchtesgadener Land.

Doppelt ausgezeichnet mit dem Deutschen Nachhaltigkeitspreis

Die Grundsatze in der fairen Zusammenarbeit aller entlang der Wertschopfungskette -von den
Bauern:Bauerinnen bis zu den Verbraucher:innen - wurden der Molkerei 2010 im Rahmen der
Naturland Fair Produktzertifizierung als erste Molkerei bestatigt. Basis hierftr war die seit Jah-
ren verfolgte Philosophie eines konstant hohen und damit fairen Milchpreises flr die Demeter
und Naturland Erzeuger:innen der Molkerei. Seit 2013 wurden zudem folgende Rohstoffe im Bio-
Sortiment schrittweise auf Fair-Qualitat umgestellt: Bio-Zucker, Bio-Kakao, Bio-Bananen, Bio-

Schokolinsen und Bio-Mangos. Langfristiges Ziel ist, alle bio&fair verfiigharen Rohstoffe in den
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Naturland Fair zertifizierten Berchtesgadener Land Produkten einzusetzen. Gleichzeitig setzt
die Molkerei auf den Einsatz regionaler Zutaten. So wurde im Herbst 2021 der bisher verwendete
bio&fair zertifizierte Rohrohrzucker aus Paraguay gegen bio&fair Ribenzucker aus Stiddeutsch-
land ersetzt und damit der Regionalanteil im Bio-Alpenmilchsortiment auf 85 Prozent gestei-
gert. Das kontinuierliche langjahrige Engagement in Nachhaltigkeit wurde mit dem Deutschen
Nachhaltigkeitspreis 2019 in der Kategorie mittlere Unternehmen ausgezeichnet und 2024 er-
neut bestatigt. Mit dem 2021 gestarteten Projekt ,Zukunftsbauer” unterstiitzt die Molkerei ihre
Landwirt:innen konzeptionell und finanziell, ihre Hofe energetisch zu optimieren, CO2 zu spa-

ren und so aktiv zum Klimaschutz beizutragen.

Investitionen in die Nachhaltigkeit

In den Molkereistandort in Piding wird weiterhin kréftig mit einem zweistelligen Millionenbe-
trag investiert. Im Friihjahr 2022 hat die Molkerei Berchtesgadener Land eine der weltweit mo-
dernsten und wassersparsamsten Abfullanlangen fur Milch-Mehrwegflaschen in Betrieb genom-
men. Die bis dato grof3te Investition in der Geschichte der Molkerei unterstreicht, welch hohen
Stellenwert Nachhaltigkeit und Umweltschutz fur die Molkerei Berchtesgadener Land haben.
»Investitionen sind notwendig, um auch zukiinftig als selbststdndige Genossenschaft erfolg-
reich am Markt agieren zu kdnnen. Sie tragen auch dazu bei, dass die hohen Qualitatsanforde-
rungen von Behorden, Handel und Verbraucher:innen weiterhin erfillt werden und wir unserer
Verantwortung gegeniiber Mensch, Tier und Natur gerecht werden “, erldutert der Geschaftsfiih-

rer Bernhard Pointner.
103 Zeilen, 7.495 Zeichen inkl. Leerzeichen
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Bildunterschrift:

Als erste Bio-Molkerei Deutschlands gehért die Molkerei Berchtesgadener Land
zu den Pionieren in der Herstellung ékologischer Milchprodukte. 2023 feierte sie
ihr 50. Bio-Jubildum.

beoucspboer ik

Frische

Bildunterschrift:
Das Sortiment umfasst Bio-Alpenmilch-Produkte in Demeter- und Naturland-Qualitat.

Bildquelle:
Molkerei Berchtesgadener Land
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